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OPEN DAY

8 Gennaio 2023
15 Gennaio 2023
22 Gennaio 2023

29 Gennaio 2023
dalle ore 10:00 alle ore 18:00

Inoltre ...

prenota
la tua esperienza
da
chef
pasticcere
barman
receptionist

con attestato
di frequenza

11SS POLO TECNICO DEL MEDITERRANEO "Aldo Moro"
S.P. 363 Vitigliano - Santa Cesarea Terme (LE)

- Tel: 349 145 56 59

- Tel: 339 383 52 68

-Tel: 328 11992 11
www.polomediterraneosct.edu.it

(Enogcsironomic: Benessere e Tempo Liberoﬂ\
Sala e Vendita Grafica e Comunicazione
Accoglienza
Turismo

Logistica e Trasporti
Arti e Spettacolo

POLO TECNICO “ALDO MORO”
e
(Santa Cesarea Terme )

ORIENTA
IL TUO
FUTURO

“verso 'eccellenza
nel Turismo,
nell’lEnogastronomia
e
nel Made in Italy”

new! LOGISTICA E TRASPORTI
GRAFICA E COMUNICAZIONE




Il nostro primo impegno

L'lISS Polo Tecnico Mediterraneo "Aldo Moro" ¢ il
primo e il piu importante Istituto Alberghiero del
Salento.

Operativo dal 1967, da sempre forma eccellenze
nei settori:

&> OSPITALITA ALBERGHIERA
@ ENOGASTRONOMIA

& SALA-BAR

&> PASTICCERIA

e ora anche nei settori:

— GRAFICA E COMUNICAZIONE
— LOGISTICA E TRASPORTI

PCTO: Scuola-Lavoro

L'Istituto collabora con le piu importanti strutture
turistico-ricettive nel mondo, per offrire formazio-
ne di qualita.

Lo confermano i nostri ex allievi che si sono af-
fermati accanto a grandi professionisti interna-
zionali come gli stellati Michelin Gordon Ramsay
e Cristina Bowerman, o che hanno scalato rapi-
damente i vertici professionali come la piu gio-
vane stellata d'ltalia Solaika Marrocco, chef
emergente Michelin 2022 e Giovanna Panico
che ha trionfato nel trofeo "Miglior pasticciotto
d'ltalia".

Alfiere di Internazionalita

L'Istituto, attraverso il suo Dirigente, presiede la
rete di scuole di eccellenza denominata "Progetto
Made in Italy" ed ha la Vicepresidenza della Rete
degli Istituti alberghieri europei A.E.H.T., inoltre,
vanta ben due sue docenti Ambasciatrici Era-
smus.

Nella foto le docenti Liliana Pilon e Paola Attanasi
nominate Ambasciatrici nel 2022 per la “Scuola
senza Confini, attraverso I'Europa”.

Progettazione e sperimentazione

"SCUOLA SENZA ZAINO"

Da sempre offriamo una didattica innovativa e in-
clusiva. Primo ed unico Istituto secondario di se-
condo grado ad adottare la metodologia "Scuola
senza Zaino" che conduce per mano tutti gli allievi
verso il compiuto sviluppo delle loro potenzialita e
di competenze immediatamente spendibili nel
mondo del lavoro.

| Professionisti del Futuro

Al termine del percorso quinquennale, gli studenti

conseguono un diploma di:

— Tecnico dei Servizi per 'Enogastronomia

— Tecnico dei Servizi di Sala e Vendita

— Tecnico dei Prodotti Dolciari Artigianali e Indu-
striali

— Tecnico dei Servizi per I'Ospitalita Alberghiera

— Tecnico di Trasporti e Logistica

— Perito in Grafica e Comunicazione

Oltre le piu ampie possibilita di proseguire gli studi

presso tutte le Universita, gli ITS, i Master e i piu

alti livelli formativi professionali.

CORSO SERALE PER ADULTI

Per gli over 16 e gli adulti che intendano com-

pletare il proprio percorso formativo o incre-
mentare le proprie competenze professionali.

Per info: 329 025 36 85




